w De’Z,
yﬁtg

00 Al

Da oggi c'e piu gusto a mangiare sano. Naturalmente.

| NUOVI PRODOTTI A BASE DI
PROTEINE VEGETALI
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA




Siamo azienda con oltre 60 anni di esperienza;

da sempre ci distinguiamo per la produzione sia di salumi italiani tipici di eccellente qualita sia di quelli piu
innovativi che realizziamo tenendo presente un denominatore comune: unire sapori tradizionali ad una
“leggerezza totale”, connubio che ci aiuta a soddisfare la golosita dei palati piu esigenti e a rispondere alle
esigenze della moderna alimentazione;

il nostro piglio dinamico e innovativo ci consente di tenere un occhio sempre attento all'evoluzione del mercato per
rispondere prontamente ai nuovi stili di consumo;

il know-how produttivo ci permette di essere un interlocutore affidabile per ogni progetto nel quale entra in gioco
I'esperienza e la capacita di rispondere efficacemente alle richieste del mercato;

l'attenzione al territorio e all'ambiente ci pone nella condizione di proporre un approccio moderno e rispettoso.

OPERIAMO NEL BIOLOGICO DA OLTRE 10 ANNL.




UN MONDO NUOVO.

IL BIOLOGICO DI GOLFERA.

Il sapore conquista, la qualita ci guadagna.
Con i valori e il gusto di un mondo piU sano e giusto. Naturalmente buono.

Natura e cultura creano i sapori piu autentici che custodiamo con ricette esclusive di gusto unico.
Innovazione € ricerca di bonta e impegno per la sostenibilita.
Abbracciando il Biologico mettiamo al centro il rispetto: per risorse naturali e sviluppo rurale,
genuinita e qualita degli ingredienti, confezioni piu sostenibili.
E ogni fase della filiera @ controllata e certificata da Agricoltura Biologica.

Solo cosi la certezza di un alimento buono, pulito e giusto ha ancora piv gusto.
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PRODOTTI A BASE DI PROTEINE VEGETALI DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
“made in Golfera”.,

« piU di un anno di Ricerca & Sviluppo per la messa a punto della formulazione e la selezione degli ingredienti;
« la produzione, l'affettamento e il confezionamento avviene su linee di produzione interne e dedicate;

- prodotti gustosi (non “punitivi’) per offrire unalternativa alla pi ampia porzione di consumatori oggi sempre

piv alla ricerca di una alimentazione varia che rappresenti il giusto equilibrio tra sapore e contenuti nutrizionali
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La voglia verde

Mercato in espansione,
richieste in aumento,
performance in crescendo: i
prodotti a base vegetale stanno
dando nuove risposte alle
mutate abitudini alimentari del
consumatore moderno.

La grande Qualita

Bontae
benessere

Solo ingredienti biologici

di grande qualita, che
garantiscono prodotti ricchi
di gusto e nutrienti, adatti per
un‘alimentazione bilanciata.

Origine che
si rispetta
Il rispetto delle
risorse e del territorio
rurale, preservando la genuinita
fin dall'origine, coltiva la certezza
della bonta e la sicurezza della
qualita.







~ ADATTO AD UNA ALIMENTAZIONE VEGANA
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< FONTE DI FIBRE
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RISPETTIAMO
L'AMBIENTE

Be eco-friendly!

PELLICOLA | Raccolta INDIFFERENZIATA

La sinergia derivante dalla combinazione tra carta (certifcata FSC) e film plastico per un imballo che associa un
Top in carta finestrato e barrierato a un Bottom di carta termoformabile riciclabile e barrierata, che offre:

[} . . . . . o o .
« un'esperienza di Consumo in linea con le moderne istanze (tradizione, feel-green, ecc...) valide anche per
il contesto con un vissuto piu “industriale” come quello del pre-affettato;

* aggiunge una esperienza visiva e tattile del tutto nuova per questa tipologia di prodotti;
« performance del materiale in linea con il contesto BIO;
« performance tecniche adeguate.
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200g e (2x 100g)
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LA NUOVA SALUMERIA BIOLOGICA ITALIANA. Cﬁnﬁ.o

ORGANIC

Naturalmente buona.
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RISPETTIAMO
L'AMBIENTE
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IL PANINU CHE CAMBIA GUST(
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AL PANINU.

3 gusti sfiziosi. Ingredienti genuini 100% italiani.
« SOLO INGREDIENTI BIO FRESCHI SUELULUEEUOLALIU
- 100% ITALIANO 9 » POLLOEOLIVE
« AFFETTATO VEGETALE, POMODORO
« FATTO A MANO
E OLIVE
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